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Stellen Sie Ihr eigenes Menl
zusammen

SALATE / VORSPEISEN

Anti Pasti Variation mit gebratenen Zucchini,
Auberginen, Paprika, gefillten Kirschtomaten
und Serranoschinken mit Melone
EUR 12,50

Saisonaler Blattsalat an Ahornsirupdressing
mit drei gebratenen Riesengarnelen
und Guacamoledip
EUR 12,50

Mousse vom Raucherlachs mit Pestogelée
an kleinem Salatbouquet in Cobbdressing
EUR 12,50

Carpaccio vom Rinderfilet mit frischen Krautern,
Parmesanspéanen und kleinem Salatbouquet
in Balsamicodressing
EUR 13,50

SUPPEN

Schaumsuppe von Frankfurter griiner Sof3e
mit KnoblauchcroGtons
EUR 7,50

Klare Geflugelkraftbriihe
mit feinen Gemiusestreifen
und KléRchen
EUR 8,00

Milde Hummercremesuppe
mit geschlagenem Rahm
und Armagnac
EUR 8,50

Create your own menu

SALADS / STARTER

Variety of antipasti with roast courgettes,
aubergines, peppers, filled cherry tomatoes
and Serrano ham with melon
EUR 12,50

Seasonal green salad
with maple-syrup-dressing,
with three roasted king prawns
and Guacamole dip
EUR 12,50

Mousse of finest smoked salmon with pesto
jelly and a small salad bouquet
with cob-dressing
EUR 12,50

Carpaccio of beef filet with fresh herbs,
thin slices of parmesan
and a salad bouquet with balsamic-vinegar
EUR 13,50

SOUPS

Frankfurt herb-foam-soup
with garlic croGtons
EUR 7,50

Clear chicken broth
with vegetables strips
and little dumplings
EUR 8,00

Lobster cream soup
with whipped cream
and Armagnac
EUR 8,50

Alle Preiseinkl. 19 % Mwst. und Bediengeld / all Pricesincl. 19 % VAT
Pro Veranstaltung kann ein Meni- bzw. Biffetvorschlag ausgewahit werden. /

Y ou can choose either one menu or buffet per event
Stand Mai 2010 / updated May 2010



Hauptgange

Gebratenes Lachsfilet mit Olivenbutterkruste
an Rieslingrahmsof3e mit breiten Bandnudeln
und Zucchini-Karottengemiise
EUR 21,50

Zanderfilet aus der Pfanne mit
Krebsschwéanzen in Noilly-Prat-Schaum
und saftigem Gemiuserisotto
EUR 21,50

Gratiniertes Schweinefilet ,Italienische Art"
mit geschmorten Tomaten, Zwiebeln, Salbei
und Mozzarella an Kartoffelklé3chen
EUR 21,50

Medaillons von der Kalbshifte mit Salbei
und Parmaschinken gefuillt
auf cremiger Marsallasauce
und gebratenen Gnocchi
EUR 21,50

Desserts

Creme Caramel
an frischen exotischen Friichten
EUR 9,50

Panna Cotta mit Fruchtmark
und Schokostiften
EUR 9,50

Kleine Késevariation, ausgesuchte
Rohmilchkase mit Nissen
und Trauben, Brotauswahl
EUR 10,50

Main courses

Roasted salmon filet with olive-butter crust,
on a creamy sauce of Riesling-wine
with tagliatelle pasta
and a composition of courgettes-carrots
EUR 21,50

Pike-perch fillets from the pan
and crayfish in Noilly Prat-foam
served with juicy vegetable-risotto
EUR 21,50

Pork fillet au gratin ,Italian”
with stewed tomatoes, onions, sage
and mozzarella on potato dumpling

EUR 21,50

Medaillons of veal loin with sage
and Parma ham on creamy marsala sauce
and roasted gnocchi
EUR 21,50

Desserts

Créme caramel
with fresh exotic fruits
EUR 9,50

Panna Cotta with fruit-sauce
and chocolate spikes
EUR 9,50

Small variety of cheese,
selected raw milk cheese,
served with nuts, graves & a selection of bread
EUR 10,50
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